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Avant la premiére utilisation, il est recommandé de
déposerdu sable ou de la terre dans le bac & cendres
afin que le premier contact des braises avec
I'équipement ne soit pas trop abrasif. (1)

Before the first use, sand or soil should be
placed in the ash tray so that the first contact
of the embers with the equipment is not too
abrasive. (1)

Antes del primer uso, se debe colocar arena
o tierra en la bandeja de cenizas para que el
primer contacto de las brasas con el equipo
no sea demasiado abrasivo. (1)

Remplissez la zone de combustion avec du charbon,
idéalement le plus centré possible. (2)

Fill the combustion area with charcoal,
ideally as close to the center as possible. (2)

Llena la zona de combustién con carbén,
idealmente lo mas centrado posible. (2)

Ne placez pas de braises dans les zones proches des
parois, car cela entrainerait une accumulation
excessive de chaleur pouvant endommager le gril,
des dommages non couverts par la garantie. (3)

Do not place embers in the areas close to the
walls, as this will lead to excessive heat
accumulation that may cause damage to the
grill, which is not covered by the warranty. (3)

No coloque brasas en las zonas préximas a
las paredes, ya que esto provocara una
acumulacion excesiva de calor que pueds
causar danos en la parrilla, dafnos que no
estan cubiertos por la garantia. (3)

Le charbon doit briler sans produire de flammes. (3)

The charcoal must burn without producing
flames. (3)

El carbon debe arder sin producir llamas. (3)

Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en
vigueur. N'utilisez pas de bois.

Use wood charcoal that complies with
current standards. Do not use wood.

Utilice carbén vegetal conforme a las normas
vigentes. No utilice madera.

La maniére la plus simple d'allumer le charbon est
d'utiliser des allume-feu pour barbecue (EN1860-3).

The easiest way to light the charcoal is to use
barbecue firelighters (EN 1860-3).

La manera mas facil de encender el carbon
es usar pastillas de encendido (EN 1860-3).

WVous ne devez pas utiliser de liquides inflammables
pour allumer ou raviver les flammes dans le
barbecue. (4)

You must not use flammable liquids to light or
intensify the flames in the grill. (4)

Mo debe utilizar liquidos inflamables para
encender o avivar las llamas en la parrilla. (4)

Pour des raisons de sécurité et afin de ne pas
endommager le barbecue, nous vous
recommandons de ne pas déplacer votrs apparsil
pendant son fonctionnement.

For safety reasons and to avoid damaging the
grill, we recommend that you do not move
your grill while it is opsrating.

Por razones de seguridad y para no danar la
parrilla, recomendamos no moverla mientras
esté en funcionamiento.

Entretien et Maintenance / Care and Maintenance/ Cuidado y Mantenimiento :

Le barbecue et ses composants doivent é&tre
suffisamment froids avant toute opération de
nettoyage.

The grill and its components must be
sufficiently cool before you begin cleaning.

La parrillay sus componentes deben estar lo
suficientemente frios antes de proceder a la
limpieza.

MNe versez jamais d'eau dans le barbecue lorsque la
surface est chaude. (5)

Never pour water onto the grill when the
surface is hot. (5)

MNunca vierta agua sobre la parrilla cuando la
superficie esté caliente. (5)

Aprés chaque utilisation, retirez les cendres et les
graisses. Les résidus de graisse peuvent également
commencer a se dégrader dans certaines parties du
barbecue. Ils doivent &tre nettoyés avec de U'eau trés
chaude et du détergent. Séchez toutes les surfaces
avant de ranger le barbecue.

After using the grill, remove ashes and
grease. Grease residues can also begin to
deteriorate in certain parts of the grill. These
must be cleaned with very hot water and
detergent. Dry all surfaces before storing the
grill.

Después de usar la parrilla, retire las cenizas
y las grasas. Los residuos de grasa también
pueden empezar a deteriorarse en algunas
partes de la parrilla. Deben limpiarse con
agua muy caliente y detergente. Seque todas
las superficies antes de guardar la parrilla.

MNe laissez jamais votre barbecue exposé aux
intempéries et gardez-le a 'abri de 'humidité.

MNever leave vyour grill exposed to the
elements and keep it away from moisture.

Nunca deje su parrilla expuesta a los
elementos atmosféricos y manténgala
alejada de la humedad.

Fin de prolonger la durée de vie du barbecue, nous
recommandons de le couvrir si vous le laissez a
I'extérieur pendant une longue période, en particulier

To extend the lifespan of the grill, we
recommend covering it if you leave it
outdoors for a long period of time, especially

Para prolongar la vida atil de la parrilla,
recomendamos cubrirla si va a dejarla en el
exterior durante un periodo prolongado,

durant les mois d'hiver. during the winter months. especialmente durante los meses de
invierno.
Méme couvert, le barbecue doit &tre inspecté | Even when covered, the grill must be | Incluso cubierta, la parrilla debe

régulierement, car de Uhumidité ou de la
condensation peuvent apparaitre st causer des
dommages. Il peut étre nécessaire de sécher le
barbecue ainsi que lintérieur de la housse de
protection.

inspected regularly, as moisture or
condensation may appear and cause
damage. It may be necessary to dry the grill
and the inside of the protective cover.

inspeccionarse regularmente, ya que puede
aparscer humedad o condensacion gue
cause danos. Puede ser necesario secar la
parrilla y el interior de la funda protectora.

Si vous constatez des traces de rouille qui ne sont
pas en contact avec les aliments, elles doivent étre
traitées avec un produit antirouille, puis recouvertes
d’'une peinture spéciale pour barbecues.

If you find signs of rust that are not in contact
with food, they must be treated with a
rust-removal product and painted with a
special high-temperature grill paint.

Siencuentra signos de oxido que no estén en
contacto con los alimentos, deben tratarse
con un producto eliminador de odxido y
pintarse con una pintura especial para
parrillas resistente a altas temperaturas.

MNe manipulez jamais des pigces chaudes avec les
mains nues. (6)

Never handle hot parts with bare hands. (6)

MNunca manipule piezas calientes con las
manos descubiertas. (6)
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Ne pas utiliser de liquides
inflammables

& Do not use flammable liquids
& No usar liquidos inflamables

Ne pas appliquer d’eau sur [ e—— )
une surface chaude ¢
A Do not apply water on a hot surface

Attention! Surface Chaude

No aplicar agua sobre

una superficie caliente Caution! Hot Surface

iCuidado!

Superficie Caliente @
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